Vegetarisch)

DIS

Mittwoch

Speck

Speisenplan - Schulen: Woche vom 24.11.2025
MENU 1 -

(Gerichte mit Puten-Paprika-Mais-
Schwein; Geschnetzeltes(g) mit | Apfelkichle(a,c,g) mit

fur Muslime Kartoffelbrei(g); dazu Apfelmus
geeignet; Salat

frischer Salat

Hornchen-Nudeln(a) alla
Carbonara(c,g) (mit ger.

beigestellt(1,2,3,4)) &

hausgemachter
Remoulade(a,c,i),
Maisgemise &
Kartoffeln

Fischstédbchen(a,d) mit

28.11.2025

Chicken Nuggets (aus
H&hnchen- Brustfilet)(a),
dazu Gemise-Tomaten-
Reis; dazu frischer Salat

MENU 2 -
far Muslime
geeignet;
Vegetarisch)

Puten-Paprika-Mais-

Geschnetzeltes(g) mit

Kartoffelbrei(g); dazu
Salat

Apfelkichle(a,c,g) mi
Apfelmus

t | Hornchen- Nudeln(a)

"Napoli" & frischer Salat

hausgemachter
Remoulade(a,c,i),
Maisgemise &
Kartoffeln

Fischstabchen(a,d) mit

Chicken Nuggets (aus
H&hnchen- Brustfilet)(a),
dazu Gemise-Tomaten-
Reis; dazu frischer Salat

MENU 3 -
erstellt unter der
Beruicksichtigung
nach der
Empfehlung der
DGE (Deutsche
Gesellschaft flr

Gemusefrikadelle mit
SoRe & Couscous(a);
dazu Salat

buntem Rahm-
Gemise(g); dazu Salat

Kirbiskernrostis(5) mit

Hornchen- Nudeln(a)
"Napoli" & frischer Salat

Kartoffeln mit Bunten-
Gemise & frischer Salat

Gemise-Tomaten-Reis
mit Gemiuise-
Kartoffelballchen &
Frischkasefullung(g);

dazu
Ernahrung)
Vorspeise bzw i
frische Friichte N EIEEEIE Frucht-Joghurt(5,9) Selaitared GIlds Pudding(g)
Dessert  fur mit Karottenstiickchen ’ Kuchen(a,c,q)
alle Menus
Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff, 2=mit Phosphat; 3=mit Geschmacksverstarker; 4=Ascorbinséure; 5=Dextrose; Allergene: a=glutenhaltiges Getreide (Weizen);

b=glutenhaltiges Getreide (Roggen); c=Ei; d=Fisch; f=Soja; g=Milch; h=Schalenfriichte(Nisse); i=Sellerie; j=Senf, k=Sesamsamen; I=Schwefel;




Speisen

lan - Schulen: Woche vom 01.12.2025

Menu

MENU 1 -
(Gerichte mit
Schwein;
fur Muslime
geeignet;
Vegetarisch)

Hornchen-Nudeln(a) mit
HackfleischsoRe &
Karottenwdrfel; dazu
Salat

Puten-Curry-
Geschnetzeltes (Pute,
Paprika,Mais)(g) mit

Reis; dazu frischer Salat

DIS

Mittwoch

Kaiser - Schmarrn(a,c,g)
mit Apfelmus

Leberkase(1,2,3,5) mit
Solle & Kartoffelbrei(g);
dazu Salat

05.12.2025

Nudeln Tricolore(a) mit
Brocolli-Stiickchen &
Tomaten-
Sahnesauce(Q);
Parmesankése
beigestellt(g)

MENU 2 -
far Muslime
geeignet;
Vegetarisch)

Hornchen-Nudeln(a) mit
Hackfleischsolle &
Karottenwiirfel; dazu
Salat

Puten-Curry-
Geschnetzeltes (Pute,
Paprika,Mais)(g) mit

Reis; dazu frischer Salat

Kaiser - Schmarrn(a,c,g)
mit Apfelmus

Geflugel-
Fleischkése(1,2,3,5) mit
SoRe & Kartoffelbrei(g);

dazu Salat

Nudeln Tricolore(a) mit
Brocolli-Stiickchen &
Tomaten-
Sahnesauce(Q);
Parmesankése
beigestellt(g)

MENU 3 -

erstellt unter der
Beruicksichtigung
nach der
Empfehlung der
DGE (Deutsche
Gesellschaft flr
Ernahrung)

Nudeln(a) mit
Karottensttickchen,
TomatensoRRe; dazu Salat

vegetarische
Maultaschen(a,c) mit
Curry-SoRe & Gemiise;
dazu frischer Salat

Kartoffelgratin(g) &
Buntes Gemduse; dazu
frischer Salat

Gemdusefrikadelle mit
Kartoffelbrei(g) & SolRe

Vollkorn-Nudeln(a) mit
Brocolli-Stiickchen &
Tomaten-
Sahnesauce(Q);
Parmesankése
beigestellt(g)

Vorspeise bzw

Dessert
alle Menus

far

Frische Frichte

Pudding(g)

Kohlrabi-Creme- Suppe

Frucht-Joghurt(5,9) mit
Mausli(a)

Pudding(g)

Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff; 2=mit Phosphat; 3=mit Geschmacksverstarker; 4=Ascorbinsdure; 5=Dextrose; Allergene: a=glutenhaltiges Getreide (Weizen);

b=glutenhaltiges Getreide (Roggen); c=Ei; d=Fisch; f=Soja; g=Milch; h=Schalenfriichte(Nisse); i=Sellerie; j=Senf, k=Sesamsamen; I=Schwefel;




Speisen

lan - Schulen: Woche vom 08.12.2025

DIS

12.12.2025

MENU 1 - e Gemiise-
: i e N Fischfilet im e ) ]
(Gerichte mit Hackfleisch-"Kuchle : : Ravioli mit Kése & Rindfleischgulasch
_ . . i . Backteig(a,d) mit e )
Schwein: Ké&se-Spétzle(a,c,g) mit aus Schweine- Spinatftllung(a,g), dazu (Karotten, Mais,
. ! i . . hausgemachter : . .
fur Muslime SoRe & frischer Salat Fleisch(5,a,c) mit . Tomatensolle & frischer Zucchini, Paprika,
i : Blaukraut, Salzkartoffeln Remoulade(ac,i) & Salat Rindfleisch, Tomaten)
geeignet ! Kartoffelsalat(i.j) 3 :
Vegetarisch) Reis
. Hackfleisch-"Kiichle" Fischfilet im Gemuse-
MENU 2 - § : : Ravioli mit Kéase & Rindfleischgulasch
. . . . . aus Geflugel- Backteig(a,d) mit e .
fur Muslime | Kase-Spétzle(a,c,g) mit . . Spinatftllung(a,g), dazu (Karotten, Mais,
i : Solle & frischer Salat Fleisch(5,a.c) mit hausgemachter Tomatensolle & frischer Zucchini, Paprika
geeignet; Blaukraut, Remoulade(a,c,i) & , aprixa,

Vegetarisch)

Salzkartoffeln:;

Kartoffelsalat(i,j)

Salat

Rindfleisch, Tomaten),
Reis

MENU 3 -

erstellt unter der
Beruicksichtigung
nach der
Empfehlung der
DGE (Deutsche

Kase-Spétzle(a,c,g) mit
SoRe & frischer Salat

Gemusefrikadelle mit
Blaukraut & Sofle

Gemdseballchen (aus
Kartoffeln, Gemiise,
Kése)(g) mit
Kartoffelsalat(i,j)

Ravioli mit Kéase &
Spinatfullung(a,g), dazu
Tomatensolle & frischer

Salat

Gemdise-"Gulasch"
(Karotten, Kohlrabi,
Zucchini, Paprika,
Kartoffeln, Tomaten),

Gesellschaft fir Reis
Ernahrung)
Vorspeise bzw
Dessert  fir frische Friichte Pudding(g) Kartoffel-Suppe Frucht-Joghurt(5,9) Pudding(g)
alle Menus

Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff, 2=mit Phosphat; 3=mit Geschmacksverstarker; 4=Ascorbinséure; 5=Dextrose; Allergene: a=glutenhaltiges Getreide (Weizen);
b=glutenhaltiges Getreide (Roggen); c=Ei; d=Fisch; f=Soja; g=Milch; h=Schalenfriichte(Nisse); i=Sellerie; j=Senf, k=Sesamsamen; I=Schwefel;




Speisen

lan - Schulen: Woche vom 15.12.2025

Menu

MENU 1 -
(Gerichte mit
Schwein;
fur Muslime
geeignet;
Vegetarisch)

Ravioli mit Kése &
Spinatfillung(a,g), dazu
Tomatensolle & frischer

Salat

Fischstabchen(a,d) mit
hausgemachter
Remoulade(a,c,i),
Kartoffeln & Salat

DIS

Mittwoch

Schaschlikpfanne
(Putenfleisch) mit Reis
& frischer Salat

Rigatoni mit Krauter-
SahnesofRe(Q);
gerieberner Kase & Salat

19.12.2025

Herzolinos dazu
Ratatouille aus Zucchini,
Karotten, Tomaten

MENU 2 -
far Muslime
geeignet;

Ravioli mit Kése &
Spinatfillung(a,g), dazu
TomatensoRe & frischer

Fischstabchen(a,d) mit
hausgemachter
Remoulade(a,c,i),

Schaschlikpfanne
(Putenfleisch) mit Reis
& frischer Salat

Rigatoni mit Krauter-
SahnesoRe(Q);
gerieberner Kase & Salat

Herzolinos dazu
Ratatouille aus Zucchini,
Karotten, Tomaten

Vegetarisch) Salat Kartoffeln & Salat
MENU 3 -
erstelitunterder | payioli mit Kase & | Gemiiseballchen (aus Gemiise-

Berticksichtigung
nach der
Empfehlung der
DGE (Deutsche
Gesellschaft fur
Ernahrung)

Spinatfullung(a,g), dazu
TomatensoRe & frischer
Salat

Kartoffeln, Gemdse,
Kése)(g) dazu
Maisgemuse & Salat;

Schaschlikpfanne
(vegetarisch) mit Bulgur
& frischer Salat

Rigatoni mit Krauter-
SahnesofRe(Q);
gerieberner Kase & Salat

Herzolinos dazu
Ratatouille aus Zucchini,
Karotten, Tomaten

Vorspeise bzw

Dessert fur

alle Menis

frische Friichte

Frucht-Joghurt(5,9)

Pudding(g)

Frucht-Joghurt(5,9)

Pudding(g)

Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff; 2=mit Phosphat; 3=mit Geschmacksverstarker; 4=Ascorbinsdure; 5=Dextrose; Allergene: a=glutenhaltiges Getreide (Weizen);
b=glutenhaltiges Getreide (Roggen); c=Ei; d=Fisch; f=Soja; g=Milch; h=Schalenfriichte(Nisse); i=Sellerie; j=Senf, k=Sesamsamen; I=Schwefel;




Speisenplan - Schulen: Woche vom 22.12.2025 DIS 26.12.2025
MENU 1 - Fischfilet im Nudeln Tricolore(a) mit
(Gerichte mit Backteig(a,d) mit Tomatensauce &
f..SCI\r/]Iwell_n; Zitronen- Zuc;::;;rgéﬁétrjc;;::n, Heilig- Abend lter 2ter
drviusiime KréutersahnesoRe(g) & g _
geeignet; Kartoffeln beigestellt(g); dazu
Vegetarisch) frischer Salat
et Nudeln Tricolore(a) mit
MENU 2 - BaZEtZT;I(I::j;mmit Tomatensauce &
fur Muslime Zitronen- Zucch";)"swci?hen; Heilig- Abend Weihnachts- Weihnachts-
geeignet; Krautersahnesol3e(g) & g_ene ener Kase
Vegetarisch) Kartoffeln beigestellt(g); dazu
frischer Salat
M Nudeln Tricolore(a) mit
erstelitunterder | g|gyr(a) mit Bunten- Tomatensauce &
R Gemdse in Zucchini-Stickchen;
ahlung KrautersahnesoRe & | Heilig- Abend Tag Tag

Empfehlung der

DGE (Deutsche

Gesellschaft fur
Ernahrung)

frischer Salat

geriebener Kése
beigestellt(g); dazu
frischer Salat

Vorspeise bzw

Dessert fur
alle Menus

Frucht-Joghurt(5,9) mit
Musli(a)

Pudding(g)

Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff, 2=mit Phosphat; 3=mit Geschmacksverstarker; 4=Ascorbinséure; 5=Dextrose; Allergene: a=glutenhaltiges Getreide (Weizen);

b=glutenhaltiges Getreide (Roggen); c=Ei; d=Fisch; f=Soja; g=Milch; h=Schalenfriichte(Nisse); i=Sellerie; j=Senf, k=Sesamsamen; I=Schwefel;




Speisenplan - Schulen: Woche vom 29.12.2025 DIS 02.01.2026
Wir wunschen
allen einen Guten

Rutsch

in das Jahr

2026!!!

Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff, 2=mit Phosphat; 3=mit Geschmacksverstarker; 4=Ascorbinséure; 5=Dextrose; Allergene: a=glutenhaltiges Getreide (Weizen);
b=glutenhaltiges Getreide (Roggen); c=Ei; d=Fisch; f=Soja; g=Milch; h=Schalenfriichte(Nisse); i=Sellerie; j=Senf, k=Sesamsamen; I=Schwefel;




Speisenplan - Schulen: Woche vom 05.01.2026 DIS 09.01.2026

MENU 1 -

(Gse”r::ht? r_mt Putenstreifen in Tomateny  Rohr-Nudeln mit Knédel mit SoRe &

- cMwell_n, Gesundes Heiligen Drei Konige |SahnesoRe(g); dazu Reis| "Zuckerkruste™(a,c,g,h) “Mini"-Méhrchen
ur viustime & frischer Salat & VanillesolRe(g)
geeignet;

Vegetarisch)

f'_\_/l EMN UI'2 ) Putenstreifen in Tomaten Rohr-Nudeln mit Knédel mit SoRe &
urvius |m.e NEUES Heiligen Drei Konige |SahnesoRe(g); dazu Reis| "Zuckerkruste"(a,c,g,h) “Mini"-Méhrehen
geelgqet, & frischer Salat & VanillesoRe(g)

Vegetarisch)

MENU 3 -

erstellt unter der

Berticksichtigung . . Farfalle(a) mit Gemduse- . :

. . ) Tomaten-Gemusereis & : Knddel mit SolRe &
nach der 11 "

Empfehlung der Jahr!!! Heiligen Drei Konige frischer Salat Bologne;e I& IS "Mini"-Mohrchen
DGE (Deutsche alat

Gesellschaft fur
Ernahrung)

Lo gl [ - o Blumenkohlcreme- .

Dessert  fir Heiligen Drei Konige Frucht-Joghurt(5,9) Suppe Pudding(g)
alle Menus

Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff, 2=mit Phosphat; 3=mit Geschmacksverstarker; 4=Ascorbinséure; 5=Dextrose; Allergene: a=glutenhaltiges Getreide (Weizen);
b=glutenhaltiges Getreide (Roggen); c=Ei; d=Fisch; f=Soja; g=Milch; h=Schalenfriichte(Nisse); i=Sellerie; j=Senf, k=Sesamsamen; I=Schwefel;




Speisen

lan - Schulen: Woche vom 12.01.2026

Menu

MENU 1 -
(Gerichte mit
Schwein;
fur Muslime
geeignet;
Vegetarisch)

Rigatoni(a,c) mit
Tomaten-Sahnesof3e(g);
gerieberner Kase & Salat

DIS

Mittwoch

16.01.2026

Milchreis(g) mit warmen
Kirschkompott

Puten-Rahm-Gulasch(g)
mit Reis; dazu frischer
Salat

Fischfilet im
Backteig(a,d) mit
hausgemachter
Remoulade(a,c,i) &
Kartoffelsalat(i,j)

Schinkennudeln(a,g)
(mit
Putenschinken(1,2,3,4))
frischer Salat

MENU 2 -
far Muslime
geeignet;
Vegetarisch)

Rigatoni(a,c) mit
Tomaten-Sahnesol3e(g);
gerieberner Kése & Salat

Milchreis(g) mit warmen
Kirschkompott

Puten-Rahm-Gulasch(g)
mit Reis; dazu frischer
Salat

Fischfilet im
Backteig(a,d) mit
hausgemachter
Remoulade(a,c,i) &
Kartoffelsalat(i,j)

Schinkennudeln(a,g)
(mit
Putenschinken(1,2,3,4))
frischer Salat

MENU 3 -

Couscous(a) mit Gemiise

erstellt unter der Nudeln mit
Beriicksichtigung Rigatoni(a,c) mit (Zucchini, Paprika, Reis mit Rahm- Kartoffeln mit Bunten- | Gemiisestiickchen und
nach der Tomaten-SahnesoRe(g); Karotten) in Gemdiise(g) nach Gulasch ) . i
Empfehlung der : . . . Gemise & frischer Salat| Krautersahnesofe(a,g)
gerieberner Kase & Salat] Tomatensol3e; dazu Art & frischer Salat :
DGE (Deutsche i frischer Salat
Gesellschaft fur frischer Salat
Ernahrung)
Vorspeise bzw
Dessert  fir frische Friichte Zucchini-Cremesuppe Pudding(g) Frucht-Joghurt(5,9) Pudding(g)
alle Menus

Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff; 2=mit Phosphat; 3=mit Geschmacksverstarker; 4=Ascorbinsdure; 5=Dextrose; Allergene: a=glutenhaltiges Getreide (Weizen);
b=glutenhaltiges Getreide (Roggen); c=Ei; d=Fisch; f=Soja; g=Milch; h=Schalenfriichte(Nisse); i=Sellerie; j=Senf, k=Sesamsamen; I=Schwefel;




Speisen

Menu

MENU 1 -
(Gerichte mit
Schwein;
fur Muslime
geeignet;
Vegetarisch)

Héahnchenbrust-Streifen
in Tomatensolle & Reis;
dazu frischer Salat

Schweine-Schnitzel
paniert(a) mit
Kartoffelsalat(i,j); dazu
Salat

lan - Schulen: Woche vom 19.01.2026

DIS

Mittwoch

Dampfnudeln(a,c,g,h) &
VanillesoRe(g)

Penne Nudeln(a) mit
Bolognese-Sauce
(Rinderhack) & frischer
Salat

23.01.2026

Fischstabchen(a,d) mit
hausgemachter
Remoulade(a,c,i),
Kartoffeln

MENU 2 -
far Muslime
geeignet;
Vegetarisch)

Hahnchenbrust-Streifen
in TomatensofRe & Reis;
dazu frischer Salat

Puten-Schnitzel
paniert(a) mit
Kartoffelsalat(i,j); dazu
Salat

Dampfnudeln(a,c,g,h) &
VanillesoRe(g)

Penne Nudeln(a) mit
Bolognese-Sauce
(Rinderhack) & frischer
Salat

Fischstabchen(a,d) mit
hausgemachter
Remoulade(a,c,i),
Kartoffeln

MENU 3 -

erstellt unter der
Beruicksichtigung
nach der
Empfehlung der
DGE (Deutsche
Gesellschaft flr
Ernahrung)

Reis- Gemusepfanne mit
Schafs-Ké&se(g) (Schafs-
Kése, Gemuse-Paprika,
Zucchini, kl. Tomaten,
Reis)

Gemusefrikadelle(a) mit
Kartoffelsalat(i,j); dazu
Salat

Kartoffeltasche mit
Frischkasefullung(qg),
dazu Ratatouille aus
Zucchini, Karotten,

Tomaten

Vollkorn- Nudeln(a,b)
mit Tomaten-Sauce &
frischer Salat

Gemdseballchen (aus
Kartoffeln, Gemiise,
Kése)(g) dazu
Maisgemise

Vorspeise bzw

Dessert fur

alle Menis

frische Friichte

Frucht-Joghurt(5,9)

Brokkolicreme-Suppe

Frucht-Joghurt(5,9)

Pudding(g)

Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff, 2=mit Phosphat; 3=mit Geschmacksverstarker; 4=Ascorbinséure; 5=Dextrose; Allergene: a=glutenhaltiges Getreide (Weizen);
b=glutenhaltiges Getreide (Roggen); c=Ei; d=Fisch; f=Soja; g=Milch; h=Schalenfriichte(Nisse); i=Sellerie; j=Senf, k=Sesamsamen; I=Schwefel;




DIS

30.01.2026

Speisenplan - Schulen: Woche vom 26.01.2026
MENU 1 - Fischfilet im
(Ge”ﬁht? r_mt Farfalle Nudeln(a) mit Puten-Rahm- Bﬁ;ﬁ;e'egrﬁzgr)]tglt
f..SC Well.n’ Tomaten-Sauce & Geschnetzeltes(g) mit Remo%lade(a ci)
ur M_us 'me frischer Salat Reis; dazu Salat .
geeignet; Kartoffelsalat(i,j) &

Vegetarisch)

Karottensalat

Griesschnitten(a,g,c) mit
Zimtzucker & warmen
Kirschkompott

Knddel mit SofRRe &
"Mini"-Mohrchen

MENU 2 -
far Muslime
geeignet;
Vegetarisch)

Farfalle Nudeln(a) mit
Tomaten-Sauce &
frischer Salat

Puten-Rahm-

Geschnetzeltes(g) mit

Reis; dazu Salat

Fischfilet im
Backteig(a,d) mit
hausgemachter
Remoulade(a,c,i)

Kartoffelsalat(i,j) &

Karottensalat

Griesschnitten(a,g,c) mit
Zimtzucker & warmen
Kirschkompott

Knodel mit SofRRe &
"Mini"-Mohrchen

MENU 3 -

erstellt unter der
Beruicksichtigung
nach der
Empfehlung der
DGE (Deutsche
Gesellschaft flr
Ernahrung)

Vollkorn- Nudeln(a,b)
mit Tomaten-Sauce &
frischer Salat

Mischgemise mit Sof3e
(vegetarisch) & Reis;

dazu Salat

Kartoffelgratin(g); dazu
Erbsen-Mohrengemdise;

& Karottensalat

Couscous(a) mit Gemise
(Zucchini, Paprika,
Karotten) in
Tomatensol3e; dazu
frischer Salat

Knddel mit Solle &
"Mini"-Mohrchen

Vorspeise bzw

Dessert fur
alle Menus

frische Friichte

Frucht-Joghurt(5,9)

Pudding(g)

Gemdsecreme-Suppe

Pudding(g)

Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff; 2=mit Phosphat; 3=mit Geschmacksverstarker; 4=Ascorbinsdure; 5=Dextrose; Allergene: a=glutenhaltiges Getreide (Weizen);
b=glutenhaltiges Getreide (Roggen); c=Ei; d=Fisch; f=Soja; g=Milch; h=Schalenfriichte(Nisse); i=Sellerie; j=Senf, k=Sesamsamen; I=Schwefel;




Kennzeichnung Allergene flr sonstige mitgelieferte Speisen

Salat- French(helles)-Dressing(a,c,i) (weitere Zutaten: Zucker, Balsamiko-Essig, Gewdirze)

Salat- Italian(Essig-Ol)-Dressing(a) (weitere Zutaten: Zucker, Balsamiko-Essig, Gewiirze)

Salat- Dressing(rot)(a,c,i) (weitere Zutaten: Zucker, Balsamiko-Essig, Gewiirze)

Ketchup (ohne Konservierungsstoffe!)

Senf (ohne Konservierungsstoffel)

Burgersauce(a,c,i)

geriebener Hart- Kése(g) & geriebener Kase(Gouda)(g)

Kennzeichnung Allergene fur die Stationen die Dessert erhalten

Waldbeeren Joghurt(g) (weitere Zutaten: Zucker, Traubenzucker, modifizierte Starke, Apfelsaure)

Erdbeeren Joghurt(5,9) (weitere Zutaten: Zucker, modifizierte Starke, Zitronenséure)

Heidelbeer Joghurt(5,g9) (weitere Zutaten: Zucker, modifizierte Starke, Zitronensaure)

Mango- Orangen Joghurt(5,9) (weitere Zutaten: Zucker, modifizierte Starke, Zitronensaure)

Sanddorn- Banane Joghurt(5,9) (weitere Zutaten: Zucker, modifizierte Starke, Zitronen- und Apfelsaure)

Schoko- Pudding(g) (weitere Zutaten: Zucker, Kakaopulver)

Vanille- Pudding(g) (weitere Zutaten: Zucker)

Karamel- Pudding(g) (weitere Zutaten: Zucker)

Gries- Pudding(g) (weitere Zutaten: Zucker)

verschiedene Kuchen(a,b,d,f) (weitere Zutaten: Zucker, Traubenzucker, modifizierte Starke, Backtriebmittel)

Gewirz- Kuchen(a,c,g,h) (weitere Zutaten: Zucker, Traubenzucker, modifizierte Starke, Backtriebmittel, Gewirze)

Eis(a,g,h)

Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff; 2=mit Phosphat; 3=mit Geschmacksverstarker; 4=Ascorbinsaure; 5=Dextrose; Allergene: a=Gluten; c=Ei; d=Fisch; f=Soja; g=Milch;
h=Schalenfriichte(Nisse); i=Sellerie; j=Senf; k=Sesamsamen; I=Schwefel; INFO: AuBerdem bitten wir Sie Ihr Meni unbedingt vorzubestellen! Wenn nicht mind. einen Tag
vorbestellt wurde, dann wird automatisch Meni 1 geliefert! Wir bitten um Versténdnis.




